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Contenido de la presentacion

éQuiénes somos y donde
estamos?

Aplicacion de la Ciencia para la
Seguridad Alimentaria

Implementacion de tecnologia
para la seguridad alimentaria

Resolviendo los problemas de
seguridad alimentaria a través de
Nuevas Innovaciones
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Objetivo general

Desarrollar relaciones y asociaciones internacionales para mejorar
la inocuidad alimentaria, la seguridad alimentaria, y la salud publica
a través de la investigacion y la educacion

Una Objetivo ... Una Vision: Mejorar el

conocimiento
técnico

Compartir
desarrollos

Servir a la industria alimentaria, los
productores de alimentos, los
consumidores, nuestra comunidad, socios
internacionales, estudiantes, profesores y
personal proporcionando al mundo un
suministro de alimentos mds seguros.

Desarrollo

. : el acceso al
internacional

mercado




Inocuidad alimentaria y microbiologia

Seguridad alimentaria

Nutricion
Educacion y liderazgo S 0 2 e

Produccidn y nutricion animal

Medicina veterinaria

Valor agregado-procesamiento de alimentos



Asociaciones actuales en Ameérica
Latina y el Caribe

. México 10.Barbados

. Belice 11.Republica Dominicana
. Guatemala 12. Haiti

. Honduras 13.Colombia

. El Salvador 14.Ecuador

. Nicaragua 15.Peru

. Costa Rica 16. Brasil

. Panama 17.Uruguay

. Bahamas 18.Chile
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Manufacturing
Production Peanut butter crackers to pet treats, 200%:
Processing plant contarmination results in many
Risky eggs, 2010: foods causing sickness in 46 states. Cause:
Chicken and feed contamination rasults in Al dy i (L T
500M eggs recalled, Cause: Salmonetia
Enteridis (SE). Pravantion
Keep factories clean, separate raw and processed
Prevention foods, ensure that steps to reduce contamination
Raquire preventive confrels for egg producers wark,

such as buying chicks from supgliers with SE
control programs, testing poultry houses for SE,
and setting temperature requirsments for staring
and fransporting 2ggs.

O
Q’hxe

R : B Z
TN Preparation and Consumption
{Restaurants/ Grovery stores)

Germs spread in restaurants, 2008: Poor
kitchen practices cause food to be undercooked
and c ted, Cause: Sal Il
Montevides.

Prevention

Cook chicken and meats thoroughly, separate raw
chicken and meats from other foods, train and
N\ 1 certify managers in food safety in all restaurants.

Frozen pot pies, microwaves, and cooking
instructions, 2007; Undercooked pies sicken
people in 35 states, Puerto Rico, and the
Caribbean, Cause: Salmoneila |, 4,[5].1 2

Preparation and Consumption
(Restaurants Homes )
r =

Prevention

Make sure cooking instructions are clesr and
correct, use a food thermometer, ensure that
manufacturers indicate power levels on microwave
oveRs.

Manufacturing

Tainted turkey burgers, 2011: 50,000 |bs
of ground turkey recalled following illness in 10
states. Cause: Salmanella Hadar.

Prevention

Employ pre-harvest food safaty strategies
1o reduce Salmonella in animals, pravent

contamination &t slaughter, reduce contamination

of ground product from all soun sure that

steps to feduce cantamination wark,

Distribution and Delivery

Contaminated ice cream, 1994: Trucks
hauling raw eggs, then ice cream, sicken 200,000
nationwide. Cause: Saimonella Enteritidis {SEJ.

Pravention

Clean and disinfect trucks befween loads, keep
cold shipments at correct temperatures, track
shipments and storage.

Utilizar

CIENCIA

...para mejorar la
inocuidad y seguridad
alimentaria




Linea base de patogenos
microbianos

Investigacidn en planta para I _

identificar areas de preocupacion en o im0 20

las plantas de sacrificio
L

Estudios de validacion para USDA en ...L
|

la equivalencia para productos
exportados




Establecimiento de una linea base de patdgenos en los mercados
Meéxico, Honduras, and Costa Rica

Objetivo: Determinar la linea base de E. coli 0157:
H7 y Salmonella en carne producidos en México,
Honduras y Costa Rica

Enfoque cientifico:
Utilizar pruebas para determinar la prevalencia (Epidemiologia)

Aplicar los métodos de prueba mas sensibles para la deteccion de
patogenos (Microbiologia)
Rastrear del origen de los patdgenos (Epidemiologia)

Implementar la formacion para reducir patdgenos (Ciencias
Sociales)




Prevalencia de Salmonella en carne de res y cerdo

Meéxico. Varios mercados
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Linea base al por menor

Meéxico. Mercados de Cancun, Mérida y Veracruz
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Cancun Merida \Veracruz

-Mercados suplidos por plantas sin TIF en Cancun y Mérida
-Veracruz suplido por un inspector de planta de TIF



Importancia de la linea base

e Algunas lineas de base integrales de |la prevalencia de ARIA
patogenos existentes en Latino América y el Caribe

e Fundacion para la vigilancia de la salud publica y trazabilidad
e Importancia para la exportacidon/equivalencia

e Herramienta anual para determinar la eficacia del sistema de
HACCP y otros programas de inocuidad alimentaria



Capacitacion e
implementacion
de TECNOLOGIA...

...Mejorar la
inocuidad y

seguridad
alimentaria




Fortalecimiento de capacidad para la equivalencia de inspeccion (USDA)
Honduras 2013

HACCP taller de capacitacion en la granja ‘
de camarones y plantas de procesamiento




Fortalecimiento de capacidades para la inspeccién de equivalencia (USDA) /e ‘
Republica Dominicana 2013

Inspeccion pre-
postmortem,

BPA, BPM, HACCP
Talleres de capacitacion
62 inspectores
veterinarios para
Instalaciones de ganado




Fortalecimiento de capacidades para la inspeccidon de equivalencia (USDA)
Panama. Santiago 2014

Inspeccion pre-
postmortem,

BPA, BPM, HACCP
Talleres de capacitacion
57 inspectores
veterinarios para
Instalaciones de ganado




Fortalecimiento de capacidades para la inspeccién de equivalencia (USDA)/e ‘
Nicaragua. 2012, 2013 :

BPA, BPM, HACCP talleres de
capacitacion

42 inspectores veterinarios
para instalaciones de ganado




Reduciendo la transferencia de patégenos durante la cosecha
Meéxico

Objetivos: Determinar la prevalencia de E. coli 0157: H7 y Salmonella AL'ME
en México, en corrales de alimentacion de ganado de engorde y las NTAR,A
carcasas durante la cosecha.

Observacion:

1. Se observo una correlacion positiva significativa entre la prevalencia
total fecal y cueros, y la prevalencia en Pre-evisceracion, Pre-
enfriador y muestras frescas.

2. Los pediluvios contenian patégenos

Respuesta- Implementacion de tecnologia:

1. Programa de capacitacion sobre HACCP, saneamiento y uso del
equipo

2. Retirado del enganche / pediluvios

Implementacion del lavado de las canales con acido lactico



Prevalencia de patogenos después de las
Intervenciones:
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Resultados
Meéxico

e Apertura de los mercados de ..

exportacion i

e Japon I
e Corea
e Estados Unidos

e El tamano de la planta se duplico

e Dos a tres cambios por dia

* Incremento de los empleados en un
40%




Food Protection Trends, Vol 33, No. 4, p. 224-230
Copyright®2013, International Association for Food Protection
6200 Aurora Ave., Suite 200W, Des Moines, I1A 50322-2864

Evaluation of Process HONDURAS Y

Control to Prevent

Contamination NICARAGUA

of Beef with i )
Non-0157 Shiga (Se condujo el mismo

Toxin-producing estudio en Costa Rica
Escherichia coli — manuscrito en
(STEC) in U.S. Export
Abattoirs in Honduras
and Nicaragua

revision)

BYRON D. CHAVES, MARKUS F. MILLER, MARTHA MARADIAGA, M. ALEXANDRA CALLE,
LESLIE THOMPSON, SAMUEL P. JACKSON, TANYA JACKSON, LYDA G. GARCIA,
ALEJANDRO ECHEVERRY, HENRY RUIZ AND MINDY M. BRASHEARS*

Texas Tech University, Dept. of Animal and Food Sciences, Box 42141, Lubbock. TX 79409, USA




TABLE 1. Prevalence of non-0157 on beef carcasses in abattoirs in Honduras (Plant A) and

Nicaragua (Plant B) based on sampling location

PLANT A - HONDURAS PLANT B — NICARAGUA
SAMPLING LOCATION NO. POSITIVES/NO.  95%CI' NO. POSITIVES/ND.  95% CI'
TESTED (%) TESTED (%)
HIDES 1/30 (23.3%)? 11.9-41.1 45/50 (90%) 18.6-95.6
Resultados
PRE-EVISCERATION 2/30 (6.7%)* 2.0-214 0/50 (0.0%)* 0.0-7.0
POST-INTERVENTION 0/30 (0.0%)? 0.0-11.2 0/50 (0.0%)* 0.0-7.0

95 CI, 95% Confidence Interval

"Walues with the same letter in a row are not significantly different at a significance level of 0.05
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Inovacidn en la seguridad alimentaria

Actualmente cuenta con 15 patentes como
cientifico de investigacion

* Innovaciones para la Reduccién de Patégenos

Uso de productos microbiales de alimentacion-
directa en ganado

* Producto desarrollado que mejora el
rendimiento de los animales y reduce STECs y
Salmonella antes de la cosecha

e Alimenta al 70% del ganado de engorda en los
EE.UU.

Uso de tecnologia de microondas para la
pasteurizacion de Alimentos

e Nuevas compaifiias (MicroZap) con muchas
aplicaciones
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Uso de las Tecnologias para la seguridad
alimentaria

Mejoras de probiodticos para el
rendimiento de los animales en
desnutricion (aumento de la produccion
total de carne con las mismas raciones de

alimento)
MicroZap
Reduce los residuos debido a que extiende
la vida util
purificacion de Agua




¢COMO PODEMOS SER INNOVADORES?

e Como cientificos debemos mantener la mente
abierta para ser innovadores

e No podemos asumir que las tecnologias que son
efectivas en ciertas condiciones (pais) se puedan
aplicar exitosamente a otro lugar

e LA INNOVACION SOLO PROVIENE MEDIANTE LAS
ALINANZAS Y EL APRENDIZAJE ACERCA DE LAS
NECESIDADES DE DETERMINADO PAIS



OBIJETIVO:

e Aumentar la eficiencia de la produccion, la calidad de la carne y
la inocuidad de |la carne en Honduras

e Colaboracion con CAFOGA

e PROYECTO:

* Nueve fincas ganaderas en Honduras
 Alimentos locales:

- Cana de azucar, palma africana, pollinaza, melaza

 Dr. Trojan dara detalles de este proyecto y su innovacion




HONDURAS PROYECTO CAMARONERO

OBIJETIVO:

e Ayudar a la industria camaronera hondurefio a mantener sus mercados de
exportacion — Enfoque de inocuidad alimentario

PROYECTOS:

e Desarrollar un plan de bioseguridad

* Formacion - HACCP e inocuidad alimentaria

e Lavalidacion de los estudios

e Auditorias

RESULTADO:

e Se mantuvieron los mercados de exportacion

* Proteccion de la salud del camaron



CABRAS, CORDEROS Y PROCESAMIENTO EN LAS

BAHAMAS
OBJECTIVOS:

* Incrementar la seguridad y soberania
alimentaria en las Bahamas

* 90% de la comida es importada — Precios ;

elevados S

PROJECTOS & e T |
BT G i <

* Importaciones de cabras, corderos y los : ;
embriones a las Bahamas — /
| EN

Colegio agricola y privado
e Construccion de la planta de procesamiento de

rumiantes y cerdos




CIENCIA, TECNOLOGIA E INNOVACION TODO
TRABAJANDO JUNTO PARA MEJORAR LA
SEGURIDAD ALIMENTARIA
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DEBE HABER UNA

ALIANZA ENTRE EL

GOBIERNO LOCAL, LA

INDUSTRIA'Y LA Consumidores
ACADEMIA PARA

LOGRAR SER EXITOSOS \ ’

Gobierno




EXITO EN LA INVESTIGACION - UN ESFUERZO DE
EQUIPO
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